Summa i “Sardi” da Gatinera, e la nossa presenza
'ntla Festa ad I’Uva ‘nga la rason d’una scambi ad
gust, sia ‘ntal beijvi che ‘ntal mange, tra Gatinera e
al Piemont con la Sardegna.

Chi siamo

L’Associazione nazionale “Cuncordu” — Il Coro — nasce a
Gattinara il 26 Luglio 2000.

Essa & apartitica, democratica e si impegna a riunire i
Sardi e gli amici dei Sardi per rinsaldare i vincoli di
solidarieta e per tenere vivi i legami affettivi con la
Sardegna, per concorrere alla tutela, al potenziamento e
alla propagazione dei valori sociali, morali, culturali ed
artistici dell’Isola Madre; per creare rapporti di amicizia e
di collaborazione leale tra tutti i soci nel perseguimento dei
fini comuni.

Di organizzare manifestazioni a carattere culturale,
ricreativa, morale, folcloristico-promozionali oltre che
esposizioni, mostre rassegne, conferenze, dibattiti,
convegni, spettacoli e promuovere attivita sportive in
accordo con la F.A.S.1. Nazionale.

Dove siamo
La sede dell’Associazione “Cuncordu” € in C.so Valsesia
48, 13045 .Gattinara (VC).

Attivita, programmi e comunicazioni varie verranno affisse
nella bacheca ubicata presso la ns. Sede.

Informazioni e Prenotazioni
Telefono:
Segretario: Piero Deliperi  335-6770.411

Internet.  http://www.cuncordu.it
info@cuncordu..it

Si ricorda che...

Sono ancora disponibili posti per partecipare alla

manifestazione “laboratori di cucina Sarda e Piemontese”

organizzata dall’Associazione Cuncordu in collaborazione con

I'Istituto Alberghiero “Pastore” di Gattinara, iniziata a marzo

03 e che avra termine a novembre 03.

Durante i 3 appuntamenti restanti, i partecipanti avranno la
possibilita di partecipare alla preparazone dei piatti curati da
importanti chéef, che poi verranno degustati nelle rispettive
cene che ne seguiranno, durante le quali ai piatti proposti

saranno abbinati sia vini del Piemonte e vini della Sardegna.

Le date dei prossimi appuntamenti sono:
#+ sabato 27 settembre 2003
+ sabato 18 ottobre 2003
4+ sabato 8 novembre 2003

Informazioni e Prenotazioni
Telefono:
335-6770.411

Segretario: Piero Deliperi

XX1 Festa Interprovinciale dell’Uva
Gattinara 12-13-14 Settembre 2003

Programma

Taverna “Cuncordu”
(Tl Coro)
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Venerdi 12/09/03
Cena 5

¥

Menu completo € 20,00

(bevande in genere e caffé esclusi)

S

Antipasto

Misto di affettati al profumo di Sardegha
(salsiccia, coppa, lardo al mirto
con Olive e cuori di carciofini)

Primo
Suppa alla Gallurese
(tipo pasta al forno)

Secondo
Maialetto forno
con Patate al forno
al profumo di rosmarino

Formaggio
Misto di formaggi tipici

Dolce
Dolcetti sardi
(papassini e amaretti)

%

Sabato 13/709/03
Cena

Menu completo € 20,00

(bevande in genere e caffe esclusi)

Antipasto
Misto di affettati al profumo di Sardegna
(salsiccia, coppa, lardo al mirto
con olive e cuori di carciofini)

Primo
Malloreddos al sugo di salsiccia
(gnhocchetti sardi)

Secondo
Grigliata mista alla sarda
(costolette d'agnello, salsiccia, culatello,
rosticini d'agnello)
con Insalata mista di stagione

Formaggio
Misto di formaggi tipici

Dolce
Seadas con miele o zucchero

Per Prenotazioni:

Tel. Piero Deliperi, 335-6770.411

%

Domenica 14/09/03
Pranzo e Cena

Menu completo € 20,00

(bevande in genere e caffe esclusi)
5

Antipasto

Misto di affettati al profumo di Sardegna
(salsiccia, coppa, lardo al mirto
con olive e cuori di carciofini)

Primo
Pani a fittasa -solo a pranzo -
(tipo pasta asciutta)

Risotto alla Oschirese -solo a cena -

Secondo
Maialetto alla brace -solo a pranzo -
con Melanzane al forno

Polenta e cinghiale -solo a cena -

Formaggio
Misto di formaggi tipici

Dolce
Seadas con miele o zucchero solo a pranzo -

Dolcetti sardi -solo a cena -

(papassini e amaretti) 5

¥



